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LE MONDE DE LA RESTAURATION
L’accueil
· Le secteur de l’Hotellerie – restauration
· Le personnel
· Le restaurant: les locaux et les équipements
· Bar set restaurants  typiquement francais
· Comment promouvoir son entreprise
        La restauration
·  La restauration commerciale
· La restauration collective a caractère social
· Une enseigne franchisé
· La gestion dune entreprise de traiteur
 
          EN CUISINE
Le personnel

· L a brigade de cuisine
· La tenue du cusinier professionn el
· L’hygiene
              La cuisine et les equipements
· L’implantation d’une cuisine professionnel
· L’equipements d’ une cuisine
· Appareils de prreparation des aliments
· Les appareils de cuisson
· La batterie de cuisine
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